Diner

17:00 tot 21:00 uur

UOORGERECHTEN KLASSIEH

Huisgerookte eendenborstfilet 16,50
met pompoencréeme, zoete aardappel, mango en cashewnoten

Gamba’s Pil-Pil 17,50

met brood, salade en kruidenboter

Zalmtartaar 19,00

met wasabimayo, eidooier en kokos-lavassaus

Hollandse garnalencocktail Dagprijs
klassiek met salade en cocktailsaus

Salade met parelcouscous en pompoencréme 13,50
met paprika, rode ui, amandel, tomaat, komkommer

MLASSIEKMERS UITEIGEN ROKERIJ

Paling uit eigen rokerij op toast 21,00
met toast en saladegarnituur

Visschotel Smit-Bokkum 21,00
huisgerookte visselectie (paling, zeebaars, dorade en zalm)

met brood en salade

met haring: +€300

HOOFDGERECHTEN HLASSIEH

Noordzeetong Dagprijs
2 stuks ‘tong 5 in roomboter gebakken, met seizoensgroente

Kibbeling van Kabeljauw 21,50

heerlijk krokante moten, met friet, salade en remoulade

Coquilles SaintJacques 28,50

met seizoensrisotto

Tournedos klassiek 38,50
klassiek in de boter gebakken met champignons en pepersaus

Hollandse Curry 25,50
gele curry op bloemkoolbasis, met kippendij of kabeljauw

Vegetarische ovenschaal 19,50
met pasta, pompoen, champignons, pecorino en paprikasaus

HOOFDGERECHTEN EIGEN ROKERIJ

Zeebaarsfilet uit de Smit Bokkum rokerij 28,50

met spitskool, anijschampignons en truffelsaus

Zalmmoot uit de Smit-Bokkum rokerij 26,50
met tagliatelle en truffelsaus




Altijd goed

Dit smaakt de hele dag

SOEPEN
Vissoep 12,50
op basis van kabeljauw en Hollandse garnalen
Palingsoep 12,50
op basis van de huisgerookte Smit-Bokkum paling
Soep van de dag Dagprijs
UIS UANDE DAC
Dagvers van de Volendammer en Ijmuider visafslag
Dagvis gebakken in de roomboter Dagprijs
met seizoensgroente en kreeftensaus
Dagvis a la SmitBokkum Dagprijs
gestoofd op klassieke Volendammer wijze met rode koolstamp
en ‘Butter & Eek’ saus
Gebakken IJsselmeerpaling Dagprijs
met friet en salade — vanaf mei
IJsselmeer stoofaal ‘Rechtop in ’t pannetje’ Dagprijs
met rode koolstamp en ‘Butter & Eek’ saus — vanaf mei
BITES
Mandje zuurdesembrood 8,50
met zalmmouse en tapenade
Brioche 6,00
met gerookte paling en mierikswortelmayo
Ouderwetse stamppot van rode kool 7,00
met ‘Butter & Eek’ saus
Portie stukjes kibbeling 9,50
Zoute haring — per stuk 3,50
Friet %,50
Seizoensgroente 10,50

Smiit

Heeft u een allergie of specifieke wensen?
Onze kok weet vast een smakelijke oplossing.

i Bokkum

ROKERIJ o SINDS 1856

Wifi: smitbokkumguest
Password: smitbokkumI856




